
Menu Spécial Chandeleur 

Les Crêpes du 15/02 au 14/03 

ル・プティ・トノーのクレープル・プティ・トノーのクレープル・プティ・トノーのクレープル・プティ・トノーのクレープ 

La Crêpe Crème aux Marrons 

¥ 1,200 

¥ 1,200 

伝統的なクレープ・シュゼット。フレッシュオ
レンジとホイップクリームをグランマルニエで

香りづけしています。オレンジの皮で覆ったこ
のクレープはお客様の前で火をつけます。 

ノルマンディー風クレープ。フレッ

シュバターで炒め、シナモンで香り付

けをした粗切りのりんごの入ったこの

クレープは、カルバドスをふりかけて

火をつけます。バニラアイスクリーム
を添えてお召し上がりいただきます。 

バナナとチョコ

レートのコンビ

ネーション・・・私たちが子供の頃の大好物で

した。このクレープは、フレッシュバナナとと

ろりとしたチョコレートソースが絶妙です。 

赤い実のフルーツの入ったクレープはお食事後
のデザートとして。いちごのみじみずしさとフ

ランボワーズのアイスクリームは冬の寒さを忘

れさせてくれるでしょう。少量のキャラメル

ソースはいちごの味をさらに引き立てます。 

冬の終わりもまだまだマロンは主役で
す。ラム酒で香り付けされたマロンク

リームの甘いクレープはいかがでしょ

うか。シャンティーイー（ホイップク

リーム）をたっぷり添えたその美味し

さは天国へも昇るほどです。 

La Crêpe Suzette 

La Crêpe Normande 

¥ 1,200 

La Crêpe Fraise Caramel 

¥ 1,200 

La Crêpe Banane Chocolat 

¥ 1,200 


